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ORDENANZA Nº 4585

Artículo 1º.- La instalación, habilitación y funcionamiento de los establecimientos apícolas, así como los destinados a la industrialización, fraccionamiento, depósito, comercialización y venta de productos y subproductos provenientes de dicha actividad, estarán sujetos a las normas de la presente ordenanza, Decreto 708/73, Código Rural Argentino (ley 7616), Ley 8314, Código Alimentario Argentino y sus reglamentaciones.

Artículo 2º.- Quedan incluidos en las especificaciones de la presente, los establecimientos apícolas agrupados en sociedades de fomento o cooperativas y los que se dediquen a sistemas de polinización con o sin colmenas movilistas, siempre y cuando la producción que se obtenga sea destinada comercialmente al consumo humano.

Artículo 3º.- Todos los métodos y sistemas de industrialización mecánicos y/o manuales desde la extracción, envasamiento, fraccionamiento, depósito y manipuleo de los productos resultantes de la actividad apiaria, deberán desarrollarse sin excepción en locales cuya construcción se adecue a las especificaciones establecidas, debiendo contar con las siguientes dependencias, de acuerdo a la importancia y evolución de cada establecimiento:

a) Sala de extracción del panal y envasamiento, en apiarios.

b) Depósito de materias primas y envases, local de fraccionamiento.

c) Lavado de envases, escurrimiento.

d) Sala de fraccionamiento, envasado, sistema.

e) Expendio, venta, comercialización, depósito de productos elaborados.

f) Instalaciones sanitarias, vestuarios, etc.

Las construcciones deberán ser de mampostería, pisos impermeables de fácil limpieza, lisos, paredes enduídas y pintadas con azulejos blancos hasta un altura de 2 metros en sala de lavado y elaboración, piletas de lavado mínimas 20/40/60, provistas de agua fría y caliente, cielorrasos incombustibles, lavables, los pisos mantendrán el declive reglamentario a rejilla de desagüe, conectado a pozo ciego o red cloacal, debiendo considerarse en establecimientos importantes lo que determina la ley 5965 y su reglamentación, referida a desagües industriales. Las instalaciones sanitarias mantendrán ambientes separados  de retrete, mingitorios, ante-baño, duchas y vestuarios de ambos sexos de acuerdo a su necesidad. La venta de ventilación e iluminación mantendrán los porcentajes reglamentarios debiendo ser provistos de tela contra insectos y roedores. Cuando por razones de ubicación y volumen de producción no sean necesarias algunas de las dependencias mencionadas, éstas podrán ser eximidas a juicio del Departamento de Habilitaciones y Bromatología.

Artículo 4º.- Todos los establecimientos destinados al fraccionamiento, depósito, industrialización y comercialización de los productos y subproductos, derivados de la producción de los aniarios, deberán acreditar el origen de esos productos, conservando los envases originales de los centros de producción, éstos envases deberán responder a las especificaciones del Código Rural Argentino, constando además número de habilitación Municipal e inscripción bromatológica válido para toda la provincia de Buenos Aires de acuerdo al plan de descentralización operativa que lleva a cabo el Laboratorio Central de Salud Pública, decreto provincial 3055/77. Queda prohibido a los establecimientos apícolas disponer de envases que no sean los propios, declarados oficialmente, en la comercialización o industrialización de la producción. Los establecimientos que fraccionen productos a terceros deberán acreditar la aprobación de rótulos los que deben mencionar "Fraccionado por".

Artículo 5º .- Queda prohibido la tenencia de azúcares, endulzantes y edulcorantes de cualquier tipo, como así también de glucosas, espesantes, sustancias antespumas, colorantes no autorizados, etc., en todos los establecimientos de industrialización y producción apícolas. Los apiarios podrán disponer de una cantidad limitada y circunstancial de edulcorante, para los casos de supervivencia del colmenar; esta necesidad deberá ser certificada por el Ministerio de Asuntos Agrarios o ente cooperativo reconocido.

Artículo 6º.- Se considerarán de producción apícola los productos denominados: Miel de Abejas; sustancia dulce producida por las abejas domésticas (apis mellifera), a partir del néctar de las flores. Sus tipos responden a las denominaciones del Código Alimentario. Jalea Real: papilla secrecional de las glándulas hipolaríngeas de las abejas jóvenes, alimento de las crías y reinas de la colmena. Polen: Gametos masculinos de las plantas fanerógamas, extraídos por los pelos de las patas de las abejas, cuando éstas introducen en las flores en busca de los nectáreos. Propoleno: Sustancia gomoresina segregada por algunas especies arbóreas que es recolectada por las abejas y elaborada convenientemente para soldar orificios en las colmenas. Cera: Acido graso compuesto por los ácidos palmíticos y ceróticos, impermeable a la humedad. Queda prohibida la venta de los productos citados en cualquiera de sus formas en envases no autorizados por Bromatología Municipal.

Artículo 7º.- El método de calentamiento de la miel, se trate de conservar su viscosidad o efectuar una pasteurización o esterilización comercial, deberá realizarse por el sistema de "baño María" preferentemente en recipientes de doble fondo de acero inoxidable, con grifo de salida a cuchilla, quedando expresamente determinado que el calentamiento no podrá exceder los 70 grados Cº, debiendo proveerse de termómetro industrial y agitador, manual o mecánico.

La fuente de calor que se utilice deberá mantener inalterable el ambiente, evitando humos y olores que alteren el producto. Queda prohibido el uso de implementos de cobre de cualquier tipo o aleación en el proceso de industrialización y manipuleo de la miel y subproductos. Serán permitidos los dos serpentines de caño con corriente interna de agua caliente, los que deberán ser de acero inoxidable lisos de fácil desarme, aplicables únicamente a envases masivos que permitan el calentamiento sin alterar el producto.

Artículo 8º.- Queda prohibida la venta suelta de productos y subproductos provenientes de la producción apícola, o en envases no declarados, en el Partido de General Pueyrredon.

Los productos a los que se les asigne propiedades terapéuticas, o valor curativo inserto en rótulos o prospectos deberán cumplimentar lo que establece el Reglamento Alimentario de la Provincia de Buenos Aires, Capítulo XVIII (productos dietéticos, distoterápicos y similares).

Artículo 9º.- La fiscalización sanitaria y la aprobación de los productos y subproductos derivados de la explotación apícola será ejercida por el Laboratorio Bromatológico Municipal, de acuerdo al "Manual de Inspectoría" aprobado por Res. Ministerial 1384/78; los análisis de los productos serán realizados según metodología oficial y normas que establezca el Laboratorio Central de Salud Pública de la Provincia de Buenos Aires, que se reserva el derecho de auditoría que le confiera el decreto 2921/79, artículo 4º.

Artículo 10º.- Las infracciones a las disposiciones de esta Ordenanza serán contratadas, juzgadas, y sancionadas con arreglo a las disposiciones de la Ley 8751 y Código Contravencional.

Artículo 11º.- A los fines previstos en la presente ordenanza, la Municipalidad, a través de los departamentos competentes otorgará los plazos que determinen convenientes para adecuar el funcionamiento de los establecimientos instalados.

B.M. 1064, p.5 (11/02/1980)
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